


"Benvenuti al ristorante Maria Luigia Luxury.
Ogqgi assieme a mia moglie Tatiana e al mio gruppo di lavoro,
saro ben lieto di tragmettervi [a nogtra paggione al tavolo".

Domenico



Antipasti di Mare

Utilizziamo la cottura a bagea temperatura per egaltare i profumi pit nageogti,
semplici e delicati.

Sapore di mare
[ngalata fredda di mare con polipo, seppie e mazzancolle € (0,00

Vellutata Tropicale
Cocktail di mazzancolle € 9,00

Le Dame nere
Sauté di cozze € 9,00

Salotto di Poseidone
[nealata di mare e cocktail di mazzancolle € 13,00

Abbraccio di mare
[ngalata di mare calda con polipo, ceppie e gueci € 12,00

Primi di Mare

Oreparati al momento con pasta fatta in caga. Cercheremo di portarvi nel
piatto il eapore del Mare.

[l Clagsico

Spaghetto spadellato con vongole veraci in intingolo gpeciale € 12,00

Calamarata
Paccherini trafilati al bronzo di Gragnano [.G.T., calamari, geppie, cozze,
gamberoni e un pizzico di piccante € 12,00

Marasma Valenciano
Paella alla Valenciana con verdure, carne a taglio fino e pesce €13,00
[l nero degli Abissi
Tortello con pasta nera fatta in casa al ragu di mare e crogtacei € 12,00

Corde e fili del Pescatore
Tagliolini delicati fatti in caga al nero di seppia con ragu di mare e erogtacei € 12,00

Informare il perconale di cala qualora ¢iano precenti intolleranze e/o allergie alimentari.
[l pesce e la carne da noi acquistati frecchi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
eubiecono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme
alla pregcerizione del RE (CE) 853/2004 allegato [, capitolo 2, lettera D.



Secondi di Mare

. Ci mettiamo piu tempo in cucina perché gono le piccole coge che
fanno grandi i eapori.

L'oro dei Pirati
Frittura migta Stellare € 13,00

[l Kraen

Polipo c.b.t. poi spadellato, adagiato eu purea di patate € 7,00

Rosso Argentino
(Bamberone gurgelato vivo a bordo peseato nelloceano argentino € 17,00

[l Principe del Mare

Branzino pescato fregco

Al naturale
Alla Griglia € 17,00

Al Cartoccio con Verdura
Al Forno in Cartoccio € 17,00

Alla Ligure
Con olive taggiagche e pinoli € 7,00

[nformare il perconale di cala qualora ciano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.
[l pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
subigcono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore
conforme alla preserizione del RE (CE) 853/2004 allegato [lI, capitolo 2, lettera D.



Antipasti di Terra

Le nebbie di Parma
Antipacto di affettati tipici di (Rosa dell Angelo

Primi di Terra

Preparare impagti della tradizione & la nogtra pasgione

[ 3 Re

Tortelli fatti in caea uno a

Uno [l Farnese
Tortelli d'erbette € 9,00
[l Montano
Tortelli di Patata con Poreini € 10,00
[l Gonzaga

Tortelli di zuceca € 9,00

[l Nido

Tagliatelle all'uovo con sugo ai Boreini e Speck € 10,00

Eclissi Lunare
Mezze lune con ripieno di salsiceia e radicchio € 10,00

Anolini
Anolini con getracotto di carne in brodo € 10,00

Caramelle di Stracotto
Anolini con ripieno di ¢tracotto in panna e prosciutto € (0,00

(nformare il personale di cala qualora giano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
(I pesce e la carne da noi acquistati freechi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo, subigcono
un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme alla
pregcrizione del RE (CE) 853/2004 allegato [ll, capitolo 2, lettera D.



Secondi di Terra

La gelezione delle carni piu pregiate e la cottura delicata a bagea
temperatura gono attenzioni necesearie per pregervare tutti gli
aromi che definigcono il eapore.

La Roga di Parma

Tagca arrotolata con prosciutto 30 mesi e Parmigiano 30 mesi € 13,00

La Diemontese

Carni di manze Diemontegi

Filetto al pepe verde
Trancio di filetto intero € 16,00

Rucola e Parmigiano 30 mesi
Tagliata di filetto € 16,00

Ai Porcini
Tagliata di filetto € 16,00

[nformare il personale di cala qualora giano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
(I pesce e a carne da noi acquigtati fregchi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
subigcono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore
conforme alla preserizione del RE (CE) 853/2004 allegato [ll, capitolo 2, lettera D.



[l Piceolo miracolo

L'impagto & compogto da farina di grano Antico io Biodiversita agricola.
Attendiamo piti di 9O ore per la lievitazione e anche ge non si direbbe ci gono
70 grammi in meno di pagta rigpetto ad una pizza tradizionale.

[l condimento & antico pomodoro riccio di Parma e mozzarella fior di latte.
La cottura awviene in tegamino nel nostro forno, per creare una morbida e
leggera pizza alta.

SCEGLIIL TUO PICCOLOMIRALCOLO

PROSCIUTTO CRUDO DIPARMA DOD Rosa dell Angelo
Stagionatura 30 megi al naturale € [0

FILETTODIACCIUGHE
Dal mar Cantabrico € 10

3)
RIZZOLI

MOZZARELLA DIBUFALA igt. campana e
POMODORO DATTERINO €10

[nformare il pergonale di gala qualora giano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.
( pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a crudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a ~20° per almeno 48 ore conforme alle pregerizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (Il CADITOLO 2, LETTERAD.



PATATA QUARANTINA al forno e PANCETTA Rosa dell Angelo
12 megi di “MAIALE NERO” allevato all’aperto con
alimentazione vegetale € 10

CULATELLO DI ZIBELLO Rosa el Angelo
Stagionatura 15 megi “podere Bottone™ artigianale €20

PROSCIUTTO CRUDO Rosa dell’Angelo 36 megi di
"MAIALE NERO? 3llevato all'aperto con alimentazione
vegetale € 20

ACCOMPAGNAIL TUO PICCOLOMIRALCOLO

Birra Artigianale Birre artigianali
Birrificio Farnese Top restaurant Menabrea
BIO ORGANIC CHICA PILS 0O75cl €10
8—?0 C'ﬁ[7 WEISS 0O75¢cl €10

olore giallo intengo
BIO ORGANIC CALUMET BOOK 075l €10

Birra doppio malto rogeo ecuro di bagea fermentazione

050 €7
Colore ramato intengo

[nformare il pergonale di gala qualora giano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.
( pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a crudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a ~20° per almeno 48 ore conforme alla pregerizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (ll, CADITOLO 2, LETTERAD.



LE CONSIGLIATE DA NOI

tutte a € 8,00

SAPORITA

ALPINA

SASA’

LUXURY

LAROCCA

TREVIGIANA

NAPOLEONE

MARIA LUIGIA

SALSICCIAE FRIARIELLI

FRUTTIDIMARE

MURATORE

DUCHESSA

mozzarella, provola, pancetta, patate al forno.

pomodoro, mozzarella, misto funghi, bresaola.

mozzarella, pomodorini, tonno, olive nere, Parmigiano
30 megi.

pomodoro, mozzarella, prosciutto erudo, melanzane,
Parmigiano 30 mexi.

pomodoro, mozzarella, gamberetti, funghi chiodini, rucola.

mozzarella, pomodorini, radicchio, speck.

pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola, bregaola,
Parmigiano 30 mexi.

mozzarella, pomodorini, rucola, Parmigiano 30 mexi,
glasea di aceto balsamico di Modena [G.L.

mozzarella, salsiceia, friarielli alla napoletana.

pomodoro, mozzarella, polipo, seppia, gamberetti cotti al
vapore.
pomodoro, mozzarella, gorgonzola Romani, mortadella [.G.P.

mozzarella, porcini, scamorza affumicata.

continug

M

[nformare il perconale di cala qualora giano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.

([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme alla preserizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (ll, CALITOLO 2, LETTERAD.



N

ROSA SELVAGGIA

PIZZADEL CAPO

PIZ2ZA BRACCIO DIFERRO

‘NDUJA

CALZONE AMORE

GATTO’

NANA

BAR JOLLY

PI2ZA CHEF

VENEZUELANA

VEGETARIANA

SPECIALE

pomodoro, mozzarella, radicchio, calsiceia, glagea d'aceto
baleamico di Modena [.G.0, scamorza affumicata.

pomodoro, mozzarella, melanzane a cubetti, galsiceia,
provola calabrege.

pomodoro, mozzarella, calame piccante, spinaci,
Parmigiano 30 mexi.

pomodoro, mozzarella, porcini, scamorza, pomodorini, nduja,
Parmigiano 30 mexi.

pomodoro, mozzarella, patatine, salame piccante, chiodini,
progeiutto crudo.

mozzarella, cotto, calame piccante, patate al forno,
Parmigiano 30 mexi.

mozzarella, salsiceia, scamorza, patate al forno, funghi
chiodini.

pomodoro, mozzarella, calsiceia, cipolla, peperoni.

mozzarella, gorgonzola Romani, pere, noci, Parmigiano
320 megi, miele.

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive verdi, poreini,
origano.

pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, radicchio.

pomodoro, mozzarella di bufala [.G.T., pomodorini.

M

Per tutte le PIZZE CLASSICHE come Margherita, Quattro stagioni, Capriccioga e via dicendo basta

chiedere al pereonale di eala . Sono tutte digponibili

Drenota la nostra PI2Z A SENZA GLUTINE SChd[

COPERTO € 2,00

[nformare il perconale di cala qualora giano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.

([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme alle pregerizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (ll, CALITOLO 2, LETTERAD.



Carta dei Vini

bottiglie da [5€

[ vini bianchi mossi

Prosecco Valdobbiadene Superiore Docg

Cantina Villa Sandi

Ribolla Gialla Spumantizzata
Canting O75 Carati

Spergola Dop
Cantina Aljano

Vini fermi bianchi

Ribolla Gialla
Terre Magre

Vermentino di Gallura Superiore Docg
Cantina Piero Mancini
Falanghina [rpinia
Cantina i Capitani

Grillo in purezza il Salinaro
Cantina Pellegrino

L vini rossi fermi

Chianti Classico Docgg Gallo Nero
Cantina Rocea delle Macine

Lagrein Trentino Doc
Cantina Lavis

Rinazzo Syrahin purezza
Cantina Pellegrino

Gazzerotta Nero d'Avola in purezza
Cantina Pellegrino

Lambruseco 800 Nero
Cantina Albinea Canali

Vini aromatici

Zibibbo in purezza Gibele
Cantina Pellegrino

Gewurztraminer Trentino Doe
Cantina Lavis

Le Grandi Oceasioni

bottiglie da 25€

Franciacorta Bersi Serlini Docg

Vigna al Vento Millesimato Annata 2013
Metodo Classico Spergola Dop



GLOSSARIO

Biodiversita: in ecologia ¢ la varieta di organismi viventi nelle loro forme e nei rigpettivi ecoisteri, cioé tutto ¢io che
nagce e cregce in un dato territorio enza lintervento del’uomo e ricercando le razze e i semi locali del paseato.
Sequendo questo principio, scegliamo golo le materie prime che rigpettano un processo produttivo naturale e
combattiamo i prodotti geneticamente modificati.

Farina del miracolo tipo [: grazie alla biodiversita gi ¢ ridato vita al “grano del miracolo” recuperando le antiche
qualita di grano locali. Da questo nasce una farina ideale per i prodotti da forno, unici per capore e profumi.

Antico pomodoro riceio di Parma: & una varieta molto antica. A differenza di altri pomodori, Antico riccio di
Parma & caratterizzato dalla presenza di soleature e dalla “spalla” verde, caratteristiche che lindustria congerviera ha
congiderato difetti e contribuito cosi al suo abbandono. Teniamo a precicare che la raccolta dell’Antico pomodoro
riccio di Parma & possibile golo a mano.

Maiale nero: fino alla meta degli anni settanta era il suino pit presente in Emilia-Romagna ma per aumentare il lucro,
le indugtrie alimentari pian piano lo gostituirono con razze “piu redditizie”. (| maiale nero non vive chiugo in una stalla,
vive libero, pagcola nei prati e mangia esclugivamente cio che la terra gli offre. Oggi, grazie alla biodiversita, vi
posgiamo rioffrire la carne che deliziava i palati dei nogtri nonni.

Gran speciale omega 3 Traversetolese 30 mesi: ¢ il Parmigiano Reggiano che vi offriamo, & un formaggio
gemigraseo a pasta dura, cotto e a lenta maturazione, prodotto con la stegsa tecnica del Parmigiano Reggiano, ma
con un particolare valore aggiunto: il latte utilizzato per realizzarlo proviene esclugivamente da bovine alimentate con
Omega 3.

Mar Cantabrico: ¢ il litorale dell’oceano Atlantico che bagna la costa nord della Spagna e la cogta nord-ovest della
Francia. Esgendo un mare di pagsaggio fra i freddi mari del nord e quelli temperati delle Azzorre lo  rende [habitat
perfetto per le nostre gaporitiesime acciughe.

SEGUITEC! SUI NOSTRI SOCIAL COME
RISTORANTE PIZZERIA MARIA LUIGIA LUXURY
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