~- Consegniamo a domieilio
e— > —4

Il nostro fattorino effettuera la consegna in totale sicurezza,
assicurandosi di rispettare tutte le norme previste dai decreti.

IR 5 /9
—__Ecco come prenotare: )

1. Controlla se la tua zona e coperta dal nostro servizio di consegna

2. Consulta il menu e scegli fra i nostri piatti di mare, di terra o le nostre pizze
3. Scopri anche la lista dei nostri vini selezionati in esclusiva
4. Chiamaci dalle 11:00 alle 19:00 allo 0521 842852 per fare la tua prenotazione

Area 1, spesa minima 20€ . Area 2, spesa minima 35€
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Antipasti di Mare

Utilizziamo la cottura a bagea temperatura per egaltare i profumi piu nascosti,
semplici e delicati.

Sapore di mare
[ngalata fredda di mare con polipo, seppie e mazzancolle € 10,00

Vellutata Tropicale
Cocktail di mazzancolle € 9,00

Le Dame nere
Sauté di cozze € 9,00

Salotto di Poseidone
[nealata di mare e cocktail di mazzancolle € (3,00

Abbraccio di mare
[nsalata di mare calda con polipo, seppie e gusci € 12,00

Primi di Mare

Oreparati al momento con pasta fatta in caga. Cercheremo di portarvi nel
piatto il eapore del Mare.

[l Clasgsico

Spaghetto gpadellato con vongole veraci in intingolo gpeciale € 12,00

Calamarata
Paccherini trafilati al bronzo di Gragnano [.G.T., calamari, geppie, cozze,
gamberoni e un pizzico di piccante € 12,00

Marasma Valenciano
Paella alla Valenciana con verdure, carne a taglio fino e pesce €13,00
[l nero degli Abissi
Tortello con pasta nera fatta in casa al ragu di mare e crogtacei € 12,00

Corde e fili del Pescatore
Tagliolini delicati fatti in caga al nero di seppia con ragu di mare e crogtacei € 12,00

[nformare il personale di eala qualora ¢iano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
[l pesce e la carne da noi acquistati fregchi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
gubigcono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme
alla pregcerizione del RE (CE) 853/2004 allegato [, capitolo 2, lettera D.



Secondi di Mare

. Ci mettiamo piu tempo in cucina perché gono le piccole cose che
fanno grandi i eapori.

L'oro dei Pirati
Frittura migta Stellare € 13,00

[l KraKen

Bolipo c.b.t. poi spadellato, adagiato eu purea di patate € 7,00

Rosso Argentino
(Bamberone gurgelato vivo a bordo pescato nelloceano argentino € (7,00

[l Principe del Mare

Branzino pescato fresco

Al naturale
Alla Criglia € 17,00

Al Cartoecio con Verdura
Al Forno in Cartoecio € 17,00

Alla Ligure
Con olive taggiasche e pinoli € [7,00

[nformare il perconale di sala qualora siano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
[l pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
subigcono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore
conforme alla pregcrizione del RE (CE) 853/2004 allegato [ll, capitolo 2, lettera D.



Antipasti di Terra

Le nebbie di Parma
Antipasto di affettati tipici di (Rosa dell’Angelo

Primi di Terra

Preparare impagti della tradizione ¢ la nogtra paggione

[ 3 Re

Tortelli fatti in caga uno a

une [l Farnese
Tortelli d'erbette € 9,00
[l Montano
Tortelli di Patata con Porcini € 10,00
[l Gonzaga

Tortelli di zuecca € 9,00

[l Nido

Tagliatelle all'uovo con cugo ai Porcini e Speck € 10,00

Eclissi Lunare
Mezze lune con ripieno di salsiceia e radicchio € 10,00

Anolini
Anolini con getracotto di carne in brodo € (0,00

Caramelle di Stracotto
Anolini con ripieno di gtracotto in panna e prosciutto € 10,00

(nformare il pergonale di ¢ala qualora ¢iano pregenti intolleranze e/o allergie alimentari.
(I pesce e [a carne da noi acquistati freechi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo, subigcono
un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme alla
pregcrizione del RE (CE) 853/2004 allegato lll, capitolo 2, lettera D.



Secondi di Terra

La celezione delle carni piu pregiate e la cottura delicata a bagsa
temperatura gono attenzioni necesgarie per pregervare tutti gli
aromi che definigcono il gapore.

La Rosa di Parma

Tagca arrotolata con prosciutto 30 mesi e Parmigiano 30 megi € (3,00

La Piemontese

Carni di manze Diemontegi

Filetto al pepe verde
Trancio di filetto intero € 6,00

Rucola e Parmigiano 30 mesi
Tagliata di filetto € 16,00

Ai Dorcini
Tagliata di filetto € 16,00

[nformare il pereonale di cala qualora ¢iano precenti intolleranze e/o allergie alimentari.
(I pesce e la carne da noi acquictati freechi, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo,
cubigcono un trattamento di bonifica mediante abbattimento a -20° per almeno 48 ore
conforme alla preserizione del RE (CE) 853/2004 allegato [ll, capitolo 2, lettera D.



[l Piceolo miracolo

L'impagto & compogto da farina di grano Antico io Biodiversita agricola.
Attendiamo pit di 90 ore per la lievitazione e anche ge non i direbbe ci gono
70 grammi in meno di pagta rigpetto ad una pizza tradizionale.

[l condimento & antico pomodoro riccio di Parma e mozzarella fior di latte.
La cottura awviene in tegamino nel nostro forno, per creare una morbida e
leggera pizza alta.

SCEGLIIL TUO PICCOLOMIRACOLO

PROSCIUTTO CRUDO DIPARMA DOP Rosa dell:Angelo
Stagionatura 30 megi al naturale € 10

FILETTODIACCIUGHE g
Dal mar Cantabrico €10 U<

o0 2

MOZZARELLA DIBUFALA igt. campana e
POMODORO DATTERINO €10

[nformare il perconale di cala qualora siano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a ~20° per almeno 48 ore conforme alle preserizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (I, CALITOLO 2, LETTERAD.



PATATA QUARANTINA al forno e PANCETTA Rosa dell’Angelo
12 megi di “MAIALE NERO”, allevato all'aperto con
alimentazione vegetale € 10

CULATELLO DI ZIBELLO Rosa dell Angelo
Stagionatura 15 megi “podere Bottone™ artigianale €20

PROSCIUTTO CRUDO Rosa dell’Angelo 36 megi d
"MAIALE NERO" allevato all'aperto con alimentazione
vegetale £ 20

ACCOMPAGNA L TUOPICCOLO MIRACOLO

Birra Artigianale Birre artigianali
Birrificio Farnese Top restaurant Menabrea
BIO ORGANIC CHICA PILS O75¢cl €10
8‘?0 Oﬁ7 WEISS O75¢cl €10

olore giaflo intengo
BIO ORGANIC CALUMET BOOK 075l €10

Birra doppio malto rogso scuro di basea fermentazione

O50¢cl€7
Colore ramato intengo

[nformare il perconale di cala qualora siano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.
([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a -20° per almeno 48 ore conforme alla pregerizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (I, CAPITOLO 2, LETTERAD.



LE CONSIGLIATE DA NOI

tutte 3 € 8,00

SAPORITA

ALPINA

SASA’

LUXURY

LAROCCA

TREVIGIANA

NAPOLEONE

MARIA LUIGIA

SALSICCIAE FRIARIELLI

FRUTTIDIMARE

MURATORE

DUCHESSA

mozzarella, provola, pancetta, patate al forno.

pomodoro, mozzarella, misto funghi, brecaola.

mozzarella, pomodorini, tonno, olive nere, Parmigiano
30 megi.

pomodoro, mozzarella, progciutto crudo, melanzane,
Parmigiano 30 mesi.

pomodoro, mozzarella, gamberetti, funghi chiodini, rucola.

mozzarella, pomodorini, radicchio, speck.

pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola, bregaola,
Parmigiano 30 mexi.

mozzarella, pomodorini, rucola, Parmigiano 30 megi,
glacea di aceto baleamico di Modena [.G.P.

mozzarella, caliceia, friarielli alla napoletana.

pomodoro, mozzarella, polipo, seppia, gamberetti cotti al
vapore.
pormodoro, mozzarella, gorgonzola Romani, mortadella [ G.L.

mozzarella, porcini, scamorza affumicata.

continua

M

[nformare il perconale di cala qualora siano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.

([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subigcono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a ~20° per almeno 48 ore conforme alla preserizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (i, CARPITOLO 2, LETTERAD.



ROSA SELVAGGIA

PI2ZADEL CAPO

PI2Z2A BRACCIO DIFERRO

‘NDuJA

CALZONE AMORE

GATTO’

NANA’

BARJOLLY

PIZ2ZA CHEF

VENEZUELANA

VEGETARIANA

SPECIALE

pomodoro, mozzarella, radicchio, salsiceia, glasea d'aceto
baleamico di Modena [G.P, scamorza affumicata.

pomodoro, mozzarella, melanzane a cubetti, calsiccia,
provola calabrege.

pomodoro, mozzarella, calame piccante, spinaci,
Parmigiano 30 mexi.

pomodoro, mozzarella, porcini, scamorza, pomodorini, nduja,
Parmigiano 30 mesi.

pomodoro, mozzarella, patatine, calame piccante, chiodini,
proseiutto crudo.

mozzarella, cotto, calame piccante, patate al forno,
Parmigiano 30 mesi.

mozzarella, calsiceia, scamorza, patate al forno, funghi
chiodini.
pomodoro, mozzarella, saleiceia, cipolla, peperoni.

mozzarella, gorgonzola Romani, pere, noci, Parmigiano
30 megi, miele.

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive verdi, porcini,
origano.

pomodoro, mozzarella, verdure grigliate, radicchio.

pomodoro, mozzarella di bufala [.G.T., pomodorini.

N
Per tutte le PIZZE CLASSICHE come Margherita, Quattro stagioni, Capriccioga e via dicendo basta

e O

chiedere al pereonale di eala . Sono tutte digponibili.

Prenota la nogtra PIZZ A SENZA GLUTINE SChﬂ‘

[nformare il perconale di cala qualora siano presenti intolleranze e/o allergie alimentari.

([ pesce e la carne da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per preparazioni a erudo, subiecono un trattamento di bonifica mediante
abbattimento a ~20° per almeno 48 ore conforme alle preserizione del RE (CE) 853/2004 ALLEGATO (I, CALITOLO 2, LETTERAD.



Carta dei Vini

bottiglie da [5€

[ vini bianchi mossi

Prosecco Valdobbiadene Superiore Docg

Cantina Villa Sandi

Ribolla Gialla Spumantizzata
Canting O75 Carati

Spergola Dop
Cantina Aljano

Vini fermi bianchi

Ribolla Gialla
Terre Magre

Vermentino di Gallura Superiore Docg
Cantina Piero Mancini
Falanghina [rpinia
Cantina i Capitani

Grillo in purezza il Salinaro
Cantina Pellegrino

[ vini rossi fermi

Chianti Classico Docgg Gallo Nero
Cantina Rocea delle Macine

Lagrein Trentino Doc
Cantina Lavis

Rinazzo Syrahin purezza
Cantina Pellegrino

Gazzerotta Nero d'Avola in purezza
Cantina Pellegrino

Lambruseo 800 Nero
Cantina Albinea Canali

Vini aromatici

Zibibbo in purezza Gibele
Cantina Pellegrino

Gewurztraminer Trentino Doe
Cantina Lavis

Le Grandi Oceasioni

bottiglie da 25€

Franciacorta Bersi Serlini Docg

Vigna al Vento Millesimato Annata 2013
Metodo Classico Spergola Dop



